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Introducao: A alfa-galactosidase é uma exoglicosidase e atua hidrolisando as ligagbes a-
(1,6)-galactosidicas, liberando a-D-galactose. Tais liga¢Bes séo encontradas em oligossacarideos
presentes no feijdo, ervilha e soja. Esses agucares sdo considerados flatulentos, por ndo serem
digeridos no intestino humano, mas fermentado pelas bactérias da microbi6ta intestinal com
producdo de gases. Por outro lado, a resisténcia dos oligossacaridos ao processo de digestdo
caracteriza-os como fibras dietéticas. O objetivo deste trabalho foi avaliar a maxima extragdo da
enzima alfa-galactosidase em gréos de soja (Glycine Max (L.) Merill) cultivar BRS216. Métodos:
Os graos de soja foram previamente moidos em moinho de facas e a extracdo da enzima foi
realizada com tampé&o citrato-fosfato de sodio (0,1 M) pH 5,0 sob agitagdo a 4 °C por 1 hora em
diferentes propor¢des de farinha de soja:tampédo até maxima extracdo da atividade total. O
extrato foi centrifugado a 12.000 x g/15 minutos a 4° C. O ensaio padrdo da atividade
enzimatica se deu pela da hidrolise do substrato sintético p-nitrofenil-D-galactopiranosil (pNPG)
a 37 °C por 15 minutos. A atividade enzimética (U) foi definida como micromol de p-nitrofenol
liberado por grama de farinha por minuto de reagdo. Resultados: Os ensaios de atividade de
alfa-galactosidase encontrados na literatura recomendam a extragdo da enzima na proporc¢ao
farinha de soja:tampéo de 1:2 ou 1:3, nestas condi¢des, a atividade da enzima foi de 0.776 U e
0,782 U, respectivamente. Entretanto a maior atividade observada neste trabalho foi na
proporcdo 1:40 de farinha de soja:tampé&o, onde a atividade foi 2.962 U, este valor é 3,8 vezes
maior que o valor obtido para extragdo indicada pela literatura. Conclusdes: A maior extra¢do
de enzima possibilita a quantificacéo real de sua atividade nos grdos e farinha de soja. Este
estudo pode ser aplicado, também, para a precipitacido e purificacdo de alfa-galactosidase de
graos de soja BRS216.
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