Jor'21
DESIGN

Il Jornada de Pesquisa do Programa
de Pos-Graduagao em Design - UFMA

Resgate do Artefato da Cabaca na Terra Paulista
Caipira, sua Ancestralidade e Interlocucao
Contemporanea por meio do Design e Territorio:
Um Ensaio Teoricos

Camila Ferreira de Oliveira Rocha!;
Rosinei Batista Ribeiro?;
Adilson da Silva Mello?

resumo:

Em um mundo globalizado, os territdrios se tornam porosos aos valores politicos, econémicos, sociais
e culturais de outros espagos geograficos, o que os fazem reproduzir as expressdes massificadas e
enfraquecer suas identidades, habitos e costumes, inclusive a producdo de artefatos tradicionais. O
fendmeno ocorre no territdrio caipira paulista, area desta pesquisa, localizada na Sub-regido 4 da
Regido Metropolitana do Vale do Paraiba e Litoral Norte, também chamado de Vale Historico. Em meio
a tantas referéncias externas, como resgatar a identidade do territorio caipira, seus saberes e fazeres
na contemporaneidade? E possivel realizar o resgate de um artefato local que perdeu espaco para os
produtos industrializados? Este artigo tem como objetivo realizar um ensaio tedrico sobre o resgate do
artefato proveniente do fruto cabaca, sua relacdo ancestral com a identidade, cultura e territdrio e a
sua interlocucao contemporanea, pois 0 mesmo se desvinculou de sua origem e precisa de um
posicionamento estratégico. Assim, a revisdo bibliografica também aborda a area do Design e
Territorio, que, estrategicamente, cria um didlogo entre a tradicdo e inovacao, para fortalecer a
identidade e imagem do territdrio, para agregar valor aos produtos locais e para estimular a geragao
de emprego e renda. Somado aos estudos sobre a producdo da cabaca em outras regiGes do pais, €
possivel refletir sobre uma futura aplicacdo na area desta pesquisa, rica em historias, culturas e etnias
que formam uma base para o desenvolvimento de uma gama de produtos locais, produzidos com
recursos naturais que precisam ser explorados de maneira sustentavel juntamente com a valorizagdo
de seus patrimoénios.
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1. Ensaio Teorico
1.1 Ancestralidade do fruto cabaca na terra paulista caipira

A origem da cabaga continua sendo um enigma para os estudiosos, contudo, Segundo Cancelier e
David (2020), a Africa é considerada a regido ancestral, de aproximadamente de 250 mil anos. Ha
registros em outras civilizagdes em diferentes continentes como Asia e, posteriormente, o continente
Americano, que compartilha um ancestral com os frutos africanos entre de 60.000 a 103.000 anos. A
comprovagdo genética se deu pela modelagem da deriva oceanica (Figura 1), mostrando que as
africanas selvagens, muito leves, teriam boiado e percorrido o Oceano Atléantico, sendo que 0s
cruzamentos com o Novo Mundo deu-se entre a latitude 20° S e do equador em menos de um ano, o
gue mostra a resisténcia da cabaca e suas sementes na periodo de flutuacdo no mar.

Whitacker (1971, apud Trevisol, 2015, p. 13) reforca a mesma dispersdo oceanica da Africa
para a regido Neotropical, que abrange o México até a Argentina, incluindo o todo o territério
brasileiro (IBGE,1992, p. 15).

Figura 1: Dispersdo oceéanica da cabaca do Velho para o Novo Mundo e suas interlocugdes
culturais e sociais
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Fonte: os autores (2021) adaptado de Phaneron Soft (2021)

Foi verificado que a cabaga ¢ a Unica planta com distribuigdo global pré-colombiana e uma das
primeiras plantas domesticadas. A sua utilizagdo por seres humanos no Novo Mundo se deu h 12 mil
anos, sendo o México o suposto local inicial de domesticacdo e dispersao do fruto, uma vez que 0s
nativos eram ndmades e se deslocavam na busca de alimentos, que eram armazenados e transportados
pelos artefatos da cabaca (KISTLER apud CANCELIER E DAVID, 2020, p. 52).
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No Brasil, mais especificamente na regido do Val
registros da utilizacdo da cabaca sdo encontrados nos relatos dos viajantes portugueses,que tiveram
contato com os indios Puris, como o Principe Maximiliano, que realizou a viagem do Rio de Janeiro a
Bahia e descreveu alguns dos artefatos dos habitantes como "as tigelas feitas com frutos da crescentia
Cujete, ou pequenas cabacas”. (REIS, 1979, p. 84)

A terra abundante aliada & necessidade e criatividade leva o nativo a criar e experimentar 0s
diversos materiais naturais, que, quando aprimorados de acordo com sua forma e resisténcia, serviam
para diferentes finalidades.

O uso dos vasilhames feitos com os frutos se estendeu nas longas jornadas dos bandeirantes e
tropeiros e, dentre os objetos de cozinha utilizados, também constava a cuia de meia cabaca
(MARINS, 2008, p. 120).

A trajetoria da cabaca no Vale ultrapassa geragoes, etnias e culturas, pois, além de servir de
utensilio doméstico para os nativos e, depois, aos portugueses e escravos africanos, também adentra
nos espagos domésticos das familias caipiras, que se caracteriza pela unido dos povos citados
anteriormente.

Segundo Francisco (2008, p. 31, grifo nosso) os caipiras faziam"gamelas de raiz de figueira,
vasilhas de porunga, potes de barro, colheres de pau, fruto do “saber fazer” local.E a tralha
doméstica. Constroem-se monjolos, pildo para fabrico de carne-seca e farinha de mandioca; tecnologia
aborigine". E importante lembrar que o fruto em quest&o apresenta diferentes nomes, como a porunga,
porongo ou cabaga, ambos sdo frutos do género Lagenaria, da familia das cucurbitaceas, uma
vegetacdo rasteira (TREVISOL, 2015, p. 11 a 13).

Contudo, pode se observar que, apds o periodo das culturas de subsisténcia e especialmente
para o agUcar, no século XVIII até meados do XIX, a partir do século XIX, com a chegada do cafe,
houve um grande contraste dos ambientes domésticos entre os ricos fazendeiros e os pobres dos outros
extratos da populagéo paulista, bem como os objetos (MARINS, 2008, p. 155 a 157).

Com a chegada do trem, da importagdo do luxo e a imigracéo nos séculos XI1X e inicio do XX,
para Marins (2008,p. 133), houve "o indicio de um processo de absorcao e reelaboragdo de referenciais
europeus que seria constante na vida paulista”. A comecar pelos novos habitos de consumo, devido a
agilidade e seguranca do transporte, que possibilitou a oferta de objetos manufaturados e
industrializados em substituicdo aos mais rusticos. As transformagdes "modernas” da sociedade,
devido a consolidacdo do sistema capitalista, evidenciaram os sintomas da crise social e cultural, que
se estendem até a contemporaneidade.

Do mesmo modo, Marins (2008 p. 154) diz que com a chegada dos novos artefatos de luxo, 0s
objetos mais simples improvisados com frutos ndo desapareceram das moradas mais ricas, apesar de
ndo constarem nos inventarios pelo seu valor infimo e, continuaram comuns nas moradas mais
modestas, ao afirmar que o reinado do café iniciou "nas xicaras, copos, canecas e cuias dos paulistas”.
(MARINS, 2008, p. 133, grifo nosso).

Além disso, com a chegada da industrializacdo no pais, os verdadeiros criadores da arte do
interior foram arrastados para a cafeicultura e inddstrias, deixando de lado os oficios do campo, e,
consequentemente, a producéo artesanal e toda a sua diversidade (SANTOS, 2008, p. 121).

O capitalismo, a industrializagdo e sua producdo em massa, distanciou a autonomia e a
criatividade do produtor arteséo, devido ao processo de alienacdo do trabalho, onde o produtor deixou
de atuar nas diversas etapas que envolvem a producao, e também deixou de lado o seu conhecimento e
a sua capacidade produtiva, que foi tomada pela empresa. Assim, houve uma especializacdo do
trabalho compensado por um salério, que ndo valia a riqueza do trabalho gerado.

O resultado foi a extincdo de varios oficios que desapareceram junto com seus mestres,
gue muitas vezes ndo conseguiam sobreviver dignamente de seu trabalho em virtude
dessa acirrada concorréncia e da propria desorganizacdo do setor artesanal. (SANTOS,
2008, p. 121)
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Para o autor, o publico consumidor passou a
artesdos se apropriassem de elementos do produto industrial para produzir algo competitivo e mais ao
gosto do turista. Assim, eles alteraram as formas, cores, simbologia, processos, etc, ou seja,
descaracterizaram o artesanato, para a sua sobrevivéncia e para a preferéncia do cliente, e mesmo
assim, longe dos grandes centros (SANTOS, 2008, p. 121).

Vale lembrar que, na Sub-regido 4, &rea desta pesquisa, devido a decadéncia do café, ao solo
arrasado e o fim da escraviddo, somado ao posterior distanciamento com a Rodovia Presidente Dutra,
gue proporcionou a implantacao de diversas inddstrias nas outras sub-regides do Vale do Paraiba, para
Santos (2008, p. 122) o artesanato se manteve intocado e se tornou um reduto tradicional da producéo
artesanal. Segundo o Programa do Artesanato Brasileiro (PAB) o artesanato é uma producao resultante
de técnicas, saberes e fazeres combinados 0s meios de producdo, que expressam identidade cultural,
criatividade, qualidade e habilidade, e matérias-primas, que podem ser de origem animal, vegetal ou
mineral, e que sdo tratadas e transformadas por processos quimicos ou fisicos e podem ser utilizadas
no estado natural ou manufaturado (BRASIL, 2018).

Segundo Santos (2008, p. 117), a variedade de técnicas empregadas na arte pode ser a
caracteristica mais marcante da regido, pois ndo ha uma especifica estabelecida no territério, ha uma
miscigenacdo de referéncias e valores, que cria uma identidade local, uma vocacéo territorial. Aos
poucos a diversidade de pecas paulistas contemporaneas passam a ser utilizadas pelos arquitetos e
designers nos ambientes, "num movimento oposto ao que se iniciara em principios do século XI1X. Ou
seja, 0 artesanato se renova e reconguista as areas sociais da casa, de onde, alids, nunca deveria ter
saido". (SANTOS, 200, p. 122)

Ainda assim, muitas técnicas e artefatos da Sub-regido 4 se perderam ou diminuiram a
producdo, devido & concorréncia com os artigos industrializados. Outra questéo é a falta de pesquisas
cientificas, divulgacdo, valorizacdo e aproveitamento do artefato, como é o caso da cabaca, objeto
desta pesquisa, que precisa passar por um processo de resgate e ressignificacdo para se posicionar no
mundo contemporaneo.

1.2 Estratégias do Design e Territorio para a Valorizacao de Produtos Locais

E nitido o efeito dos processos globais que abalam as identidades locais, como acontece na terra
paulista caipira. Mas, também, ndo se pode negar o fendbmeno, pois a sociedade se transforma no
tempo, bem como seus habitos e costumes, que se moldam com os avangos da ciéncia e da tecnologia,
além de toda a diversidade cultural externa que adentra o territério.

E um desafio encontrar oportunidades nas situacdes de equilibrio na relagio local-global, no
que se refere a qualidade de vida, a valorizacdo e respeito da diversidade e ecossistema e aos modelos
de produgéo e consumo (KRUCKEN, 2009, p. 37).

O desafio também é colocado por Moraes (2010, p. 14) no Caderno de Estudos Avangados em
Design Identidade, pois o design age transversalmente, com areas menos objetivas e exatas, passando
para a area humana e social, portanto, se faz necessario potencializar as identidades do territdrio e sua
gente.

Das controvérsias, provocacdes e desafios do sistema, pode-se extrair uma ocasido favoravel
ao surgimento de novos cenarios criativos e alternativos, para fortalecer a diversidade e as identidades,
que até entdo se encontram desvinculadas de sua origem. "Essa é a heranca perversa que nos desafia a
pensar em dindmicas de desenvolvimento mais includentes e mais redutora dos desequilibrios
regionais”. (LAGES; BRAGA; MORELLI, 2004)

Neste sentido, o design sai do campo estatico de representacdo e entra no campo da
transformacdo. O design precisa mudar e caminha para a sustentabilidade, em um terreno fértil, pois ha
uma necessidade de mudancas nos modos de vida e nos sistemas produtivos, porém, deve-se ter
cautela em relacéo ao ritmo desta mudanca, pois a transformacao deve incorporar a area tecnolégica e
a social, para valorizar os recursos locais em beneficios das comunidades (MANZINI e MERONI,
2009, p. 14).

O design precisa se tornar ativo com a quebra de barreiras e contribuicdo com as novas
relagdes que se projetam nos territorios. Deve ser uma ferramenta estratégica de inovagao e criagdo nas
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sociedades contemporaneas. Assim, ele promove red
tradicdo e os avangos tecnoldgicos, em uma interagdo equilibrada.

Com isso, o design deve fomentar a valorizacdo sustentavel dos recursos e produtos locais,
que, para Krucken (2009, p. 17), sdo "manifestagdes culturais fortemente relacionadas com o territdrio
e a comunidade que o gerou". O design também pode valorizar os produtores e o seu trabalho,
aprimorando 0s processos produtivos, criando a geragdo de renda e diminuindo desigualdades
(PEREIRA, 2012).

Para Belchior e Ribeiro (2017) o design é capaz de gerar significados distintos aos produtos,
para torna-los mais atraentes na sociedade. Isso também inclui repensar a sua aplicacdo e a sua relacdo
com o usuario, atribuindo, assim, novos conceitos e percepcdes, "que ultrapassam o valor econdmico
dos objetos, gerando um valor especial, um novo significado". (BELCHIOR e RIBEIRO, 2017)

Neste sentido, o design tem um papel importante para atribuir novos signos aos artefatos, onde
"ressignificar é proporcionar um novo sentido ao objeto, alterando seu conceito, sua percep¢do ou
interpretacdo original. E tornar o objeto coerente para 0 sujeito, sob novo ponto de vista,
transformando-o para o contexto vigente". (BELCHIOR e RIBEIRO, 2017)

Assim, resgatar o artefato da cabaca para criar uma identidade multicultural, que ja se
estabelece na regido, é uma estratégia do design, pois a matéria-prima do artefato € um fruto, e esta
indissoluvelmente vinculado ao territério onde é cultivado, carrega em sua a histéria do local e do
povo (NIJELISKI, 2015, p. 28).

Para Krucken (2009) "o design pode contribuir significativamente neste contexto, buscando
formas para tornar visivel a sociedade a histdria por tras dos produtos"”. Pelo mesmo viés, Belchior e
Ribeiro (2017) afirma, que, hoje, o objeto é mais do que a sua manifestacdo tangivel e material, ele
reflete signos e narrativas que atribuem uma diversidade de fungdes e experiéncias.

Latour (2012) afirma que o artefato ndo € inerte, ele € responséavel pela acdo do ser humano, ou
seja, ele define as préticas sociais e 0s costumes. Logo, o artefato traz consigo a identidade local e uma
narrativa genuina de trechos de acontecimentos repletos de significados poéticos e imaginativos e que
formam o alicerce da vida em sociedade.

O Design e Territério, deve, portanto, criar um didlogo entre os fazeres tacitos e usos ancestrais
da cabaca com as inovagdes e tendéncias contemporaneas. Para Krucken (2009, p. 103) o design deve
contribuir e "apoiar" a producéo local, valorizando o saber-fazer tradicional com a incorporacéo a
partir do uso de tecnologias, porém, sem mascarar as multiplas faces que o artefato ira possuir. Para a
autora, deve-se manter as caracteristicas essenciais somadas as inovagdes, para tornar o produto mais
atraente. Nesta mesma vertente, Celaschi (2010, p. 51) reforca a pluralidade de identidades que o
design contemporéneo assume, onde as origens e todos significados relacionados ao artefato irdo
dividir o espago com 0s novos tragos e atender a demanda atual com a funcionalidade e estética.

1.30 Fruto Cabaca: material e processos a serem explorados na regiao

O Cultivo da cabaga é muito explorado em diversas regiGes do pais e trazem identidade ao territério,
sendo que cada uma atribui fungdes e signos de acordo com a sua cultura. No Sul, o fruto da origem ao
recipiente do chimarrdo, e no Centro-Oeste, o tereré. No Nordeste, além de recipiente para
armazenamento de alimentos, bebidas e roupas, o fruto serve como uma importante unidade de medida
nas tradicionais feiras, além de usos medicinais (CARVALHO;CALHEIROS;OLIVEIRA, 2007, p.
13).

Contudo, na regido Sudeste, mais especificamente na regido do Vale Historico, ndo ha registros
atuais da cultura e seus artefatos, mas a sua aplicagcdo contemporanea pode se basear nas producdes de
outros territorios, como o Rio Grande do Sul, onde a cultura € mais solida e enraizada. Mesmo que 0s
autores gauchos relatem a escassez de estudos na &rea e falta de difusdo no pais, as técnicas
tradicionais e especializadas devem ser analisadas e aplicadas em outras localidades, pois séo
referéncias na area.

Na analise é necessario levantar os aspectos morfoldgicos e caracterizagéo do fruto, que podem
ser empregados pelos habitantes da regiéo caipira, para a futura geragdo de renda.
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Segundo Trevisol (2013, p.19) o porongo (cabaca
por isso, é classificado na botanica como uma baga do tipo pepo. A casca, que pode ter diferentes tons
de marrom, guarda as sementes até o seu estagio maduro, onde as sementes sao liberadas no ambiente.
Portanto, "o fruto é indeiscente e quanto a forma pode ser alongado, cilindrico, curvado, largo,
oblongo, redondo, redondo-achatado e conico”. (TREVISOL, 2015, p.19)

Tabela 1: Porongos encontrados no estado do Rio Grande do Sul e suas nomenclaturas
destacadas no formato regionais

llustragdo Nomenclatura Formato

Achatado
Em formato de péra
Piriforme
% %' & Octoforme Em formato do numeral oito

Halteriforme Em formato de halteres

Globular
Em formato de globo
Piriforme
Eliptical
Em formato de elipse
Piriforme

Fonte: Adaptado de Silva et al.,2002

Trevisol (2013, p.36) realizou um estudo sobre a qualidade morfol6gica, como a espessura
final da cuia, medida em trés pontos equidistantes que devem apresentar 0 minimo de 10mm. Para
Trevisol (2015, p. 52) "o casco mais espesso € fundamental para preservar, por mais tempo, a
temperatura da infusdo no chimarréo, qualidade a ser buscada e mantida nas sele¢des". O comprimento
e os didmetros do casco também sdo analisados.

Nijeliski (2015, p. 53 e 54) aponta que, apés a selecdo dos frutos, é necessario potencializar a
sua utilizagdo como um recipiente de bebidas, no caso o chimarrdo. E realizado a limpeza externa e
interna, para a retirada dos residuos secos. Na sequencia é feito a retificacdo da superficie através do
lixamento, principalmente na parte interna, que possui irregularidades.

Para a alteracdo da cor da superficie, uma das técnicas utilizadas pelas indUstrias € a aplicagdo
de &cido nitrico com a esponja e posterior aquecimento com o macarico. Segundo Politis (2004, apud,
Nijelisk, 2015, p. 48) os africanos desenvolveram técnicas ancestrais de coloracdo com pigmentos
naturais de folhas de milheto (cor rosa), com o indigo (cor azul) e o escurecimento (ambiente com
fumos). Com essa referéncia, outros pigmentos poderdo ser explorados, de acordo com 0s materiais
naturais produzidos em cada regido.
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Além da coloracdo, outros aspectos decorativo
detalhes de grafismos citados por Nijeliski (2015, p. 51) a partir da pirogravura, entalhes e gravacgdo a
laser, que recebem uma camada de cera para o polimento final. Em relacdo aos motivos decorativos,
na cultura inca, por exemplo, sdo criados desenhos e simbolos que representam o folclore local, um
conhecimento que é passado de geracdo em geracdo e SA0 usuais até hoje, uma tradicdo milenar
(NIJELISKI e DUARTE, 2017, p. 5)

Nijeliski (2015, p. 30) realizou um estudo sobre a caracterizacdo do material e a aplicacdo de
tratamentos atoxicos para aumentar a sua durabilidade e facilitar a limpeza, pois se trata de uma
matéria-prima organica, porosa internamente, que estd suscetivel a agentes externos que aceleram a
sua degradacdo. "A parte interna da casca adquire caracteristicas semelhantes & da madeira, e a casca
externa, extremamente fina e lisa, torna-se impermeavel"”. (NIJELISKI, 2015, p. 25)

A microtomografia computadorizada (UCT) realizada por Nijelisk, Lago e Duarte (2020, p.
33), € uma técnica de andlise tridimensional utilizada para a caracterizacdo da microestrutura das
amostras coletada em Santa Maria - RS. Foi observado uma baixa conducéao térmica e densidade, além
da alta absor¢do de agua. Assim, é necessario trabalhar com a impermeabilizacdo da pega. Nos
experimentos de Nijeliski (2015, p. 124) a resina poliuretana a base de éleo de mamona se mostrou
eficaz, atoxica e de baixo impacto ambiental, atingindo um nivel de impermeabilizagdo para a
aplicacdo em recipientes de alimentos e bebidas, uma sugestdo de sua pesquisa.

Todos os critérios citados acima visam garantir um fruto comercial para a producdo da cuia
gaulcha, contudo, devido a variabilidade genética, variabilidade de tecnologias empregadas na cultura,
falta de informaces técnicas e condi¢cdes ambientais, o rendimento é pequeno e muitas cuias sao
descartadas e ha um risco de "erosdo genética" da espécie (TREVISOL, 2015, p. 10).

Apesar das peculiaridade do fruto, condigcdes adversas e escassez de pesquisas cientificas
voltadas para o fruto, existe um conhecimento acumulado sobre o processo que é empirico, e que
precisa ser analisado em cada regido. Além disso, pelas propriedades que apresenta, segundo Nijeliski
e Duarte (2017, p. 1) o material do fruto tem um potencial a ser explorado na aplicagdo de design de
novos produtos, "para a producdo recipientes para alimentos e bebidas, produtos e revestimentos
isolantes e filtros". (NIJELISKI; LAGO; DUARTE, 2020, p. 33)

2. Conclusao

Com a revisdo bibliogréfica, constatou-se a presenca e utilizacdao da cabaca pelos povos que habitavam
a regido do Vale do Paraiba, indigenas, bandeirantes, tropeiros e familias caipiras até o periodo da
cafeicultura. Entretanto, o declinio da cafeicultura na regido, abertura de novas estradas e 0 processo
de industrializacao foram fatores que impactaram na produgdo de diversos produtos artesanais, desde a
utilizagdo do material natural e rastico até o processo produtivo, que perderam espaco e visibilidade
para os artigos industrializados. Neste ponto, percebe-se que a cultura caipira, expressa em artefatos,
deixa de ter relevancia para o seu povo, causando uma crise de identidade cultural.

Mesmo em regies onde o cultivo e o uso da cabaca é uma tradicdo, os estudos especializados
para aprimorar as técnicas e processos sao escassos, € a situacao é anda mais preocupante no Vale.

Portanto, os estudos na area do Design e Territorio sdo essenciais resgatar a identidade caipira
na contemporaneidade e para auxiliar os produtores a se posicionarem no mercado.

Estabelecer o didlogo entre os fazeres tradicionais e a incorporacdo de tecnologias é uma
maneira estratégica para a valorizagdo do produto local e a comunidade que o gerou e para adequar o
artefato as demandas atuais da sociedade, sem descaracterizad-lo ou distancia-lo de sua origem.O
processo é valido para que ele retorne ao patamar de outrora e crie raizes locais. Além de contribuir
com a minimizacgdo dos impactos ambientais, uma vez que valoriza um produto tradicional de fonte
renovavel, evita desperdicios nos processos e aumenta 0s rendimentos.
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Rescue of the Gourds Artefact in Terra Paulista Caipira, its Ancestry and
Contemporary Interlocution through Design and Territory: A Theoretical Essay

Abstract: In a globalized world, territories become porous to the political, economic, social and
cultural values of other geographic spaces, which make them reproduce mass expressions and weaken
their identities, habits and customs, including the production of traditional artifacts. The phenomenon
occurs in the caipira territory of Sdo Paulo, area of this research, located in Sub-region 4 of the
Metropolitan Region of Vale do Paraiba and Litoral Norte, also called Vale Historico. In the midst of
external references, how to recover the identity of the country territory, its knowledge and actions in
contemporary times? Is it possible to carry out or rescue a local artifact that has lost space for
industrialized products? This article aims to carry out a theoretical essay on the rescue of the artifact
from the gourd fruit, its ancestral relationship with identity, culture and territory and its contemporary
interlocution, as it has become detached from its origin and the need for a strategic position. Thus, a
bibliographic review also addresses the area of Design and Territory, which, strategically, creates a
dialogue between tradition and innovation, to strengthen the identity and image of the territory, to add
value to local products and to stimulate the generation of employment and income. In addition to
studies on the production of gourd in other regions of the country, it is possible to reflect on a future
application in the area of this research, rich in histories, cultures and ethnicities that form a basis for
the development of a range of local products, available with resources natural resources that need to be
exploited in a natural way with the enhancement of their heritage.

Keywords: design and territory; gourd fruit; valorization of local identities; artefacts
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