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Resumo

Biofilmes sdo comunidades microbianas constituidas por células sésseis,
mono ou multiespécies, aderidas superficies embebidas numa matriz de
polimeros extracelulares (exopolissacarideos - EPS). As bactérias
frequentemente produzem biofilme, algumas apresentam, naturalmente,
maior aptidao que outras. Nas industrias de alimentos, a existéncia de
biofilmes € bastante problemaética, sendo responsavel por prejuizos de
ordem econdmica e contaminacdes dos alimentos. Consequentemente,
pesquisas envolvendo a caracterizacdo da capacidade de formacao de
biofilmes microbianos séo relevantes para posteriormente desenvolver
formas inovadoras, criativas e eficientes para o controle dessas
comunidades microbianas. O objetivo deste trabalho foi analisar a
formacdo de biofilmes por bactérias patogénicas e/ou deteriorantes sobre
diferentes superficies. Avaliou-se o crescimento das células plancténicas e
a formacéo de biofilme de Pseudomonas aeruginosa ATCC 27853 e
Staphylococcus aureus ATCC 29213 em condicdes laboratoriais similares
as encontradas na industria de alimentos, utilizando o ago inoxidavel AlSI
304 e polipropileno como superficies de contato e analisou-se a arquitetura
dos biofilmes microbianos por Microscopia Eletronica de Varredura
(MEV). Os biofilmes foram incubados em shake orbital (Tecnal, Brasil) a
37°C sob agitacdo constante de 110 rpm, em recipientes separados
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contendo o meio Trypticase Soy Broth (TSB) com o inoculo padronizado
(10 8 UFC mL-1). Os cupons (20x8x1 mm) ficaram suspensos por fios
metalicos esterilizados. Apds 24 horas realizou-se a contagem das células
sésseis aderidas nos cupons e a quantificacdo das células planctonicas
presentes no meio. As maiores contagens de células viaveis em biofilme
ocorreram para P. aeruginosa sendo 7.34 log 10 UFC/cm2 em aco e 7.32
log 10 UFC/cm? em polipropileno, assim como de células planctdnicas
(9.34 log 10 UFC/mL). Staphylococcus aureus apresentou 4.75 log 10
UFC/cm? em aco e 5.30 log 10 UFC/cm?2 em polipropileno, ja a contagem
de células plancténicas alcangou 7.88 log 10 UFC/mL. Estatisticamente
verificou-se que houve diferenca significativa nas contagens das células de
P. aeruginosa e S. aureus (PP. aeruginosa. Nesse estudo concluiu-se que P.
aeruginosa foi a bactéria com maior capacidade de formacao de biofilme
nas superficies de ago e polipropileno.
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