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Resumo

O consumo do salame colonial € um habito comum da populacéo da regido
sudoeste do Parana. A producéo desses alimentos geralmente ocorre em
agroindustrias familiares de forma artesanal, sendo que os produtores rurais
desconhecem as Boas Praticas de Fabricacdo (BPF), produzindo alimentos
com qualidade microbiologica duvidosa, trazendo riscos a saude do
consumidor. A fim de promover a melhoria das condigdes de preparo dos
mesmaos, foram coletadas em duas etapas, oito amostras de salames e swab
das méos dos manipuladores e de utensilios em duas agroindustrias
familiares localizadas no municipio de Dois Vizinhos, PR, as quais foram
submetidas as seguintes analises microbiologicas: contagem total de
aerobios mesofilos, coliformes totais, coliformes termotolerantes,
Staphylococcus aureus e pesquisa de Salmonella sp, nos laboratdrios da
Universidade Tecnoldgica Federal do Parana, Campus Dois Vizinhos, de
acordo com metodologia prevista pela legislagdo. Foi aplicado um check
list resumido das condicdes de BPF dos locais. Apés o diagnostico da
situacdo, foram passadas instrucdes das adequacdes que as agroindustrias
deveriam adotar. Houve a presenca de Salmonella sp. em uma das
amostras, porem a mesma néo foi encontrada nas maos dos manipuladores
e nos utensilios, denotando que a contaminagéo poderia estar na matéria-
prima. Em todas as amostras foi detectada contaminacao por coliformes
termotolerantes superior a permitida e houve a presenca de coliformes
totais em todos os salames, nas maos dos manipuladores e nos utensilios
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das duas agroindustrias. Na analise de Staphylococcus aureus dos salames
os resultados foram satisfatorios, entretanto, este estava presente nos
utensilios e nas maos dos manipuladores. Com a aplicagdo do check list
observou-se que as condicdes fisicas dos estabelecimentos estéo
comprometidas, pois dos dezessete itens observados, apenas cinco eram
cumpridos por ambas as agroindustrias e ndo houve nenhuma modificacdo
apos as sugestdes de adequacdes realizadas, demonstrando falta de
motivacao e de recursos financeiros dos produtores. Pode-se concluir que a
producéo de salames no municipio de Dois Vizinhos estd ocorrendo em
estabelecimentos com situacdo precéria de higiene, comprometendo sua
qualidade e seguranca microbiolégica. Sendo assim, necessita-se de melhor
fiscalizacdo e maior rigidez para que se cumpram as normas para producao
desse alimento.
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