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Resumo

A microencapsulacdo compreende um conjunto de diversas técnicas que
permitem o desenvolvimento de formulagdes, em que o0 seu contetdo €
protegido das condigdes adversas do meio e liberado em sitios de acéo
especificos, em quantidade e momento adequado para exercer a fungéo
desejada. O objetivo deste trabalho foi avaliar a viabilidade de
microcapsulas com Lactobacillus acidophilus durante estocagem em
temperatura ambiente. A producdo das microcapsulas foi realizada através
da técnica de extrusao/aspersdo. Foram preparadas trés solucdes distintas: a
primeira solucdo contendo 1% de alginato de sodio (ALG),a segunda
contendo 1% de alginato de sodio + 1% de Hi-maize (prebidtico) (AHM) e
a terceira contendo 1% de alginato de sodio + 1% de Hi-maize (prebiotico)
que recebeu tratamento com quitosana (AHQ). O probidtico utilizado foi o
Lactobacillus acidophilus. As microcapsulas foram armazenadas Umidas e
estocadas em temperatura de 25°C. Visando determinar o tempo de
viabilidade das microparticulas, a enumeracéo de células viaveis foi
realizada a cada 15 dias, num periodo de 135 dias de estocagem. Ao longo
dos 135 dias, o numero de células viaveis de Lactobacillus acidophilus para
todos os tratamentos foi acima de 106 log UFC/g, estando dentro dos
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padrdes exigidos para que ocorram os beneficios exercidos pelos
probidticos. No entanto, o tratamento AHM ao longo de 120 dias manteve-
se estdvel com melhor viabilidade apresentando diferencas significativas (p
< 0,05) entre os demais tratamentos sendo que apos 135 dias, apresentou
uma pequena reducéo fazendo com que o tratamento AHQ se destacasse
com melhor viabilidade ao nivel de p < 0,05. Estes resultados sugerem que
a microencapsulacdo de Lactobacillus acidophilus La-14 em microcépsulas
utilizando alginato de s6dio como principal material de revestimento, pode
aumentar a sobrevivéncia celular durante a estocagem em temperatura
ambiente e que a protecdo pode ser significativamente melhorada se houver
a adicdo de um prebidtico e/ou prebidtico + quitosana na formulagéo da
capsula. Sendo assim, acredita-se que é possivel armazenar essas
microcapsulas em temperatura ambiente, tornando assim o armazenamento
viavel em locais onde as instalac6es de refrigeracéo sdo limitadas,
considerando também a reducao dos custos.
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