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Resumo

Os queijos sdo considerados como produtos de elevado risco de veiculagédo
de microrganismos patogénicos, principalmente de bactérias causadoras de
toxi-infeccOes alimentares. O objetivo deste trabalho foi isolar e identificar
cepas de Escherichia coli potencialmente causadoras de toxi-infeccdes
alimentares em queijos coalho e ricota, comercializados na regido centro-
leste do Estado de S&o Paulo e na regido do triangulo mineiro do Estado de
Minas Gerais. Foram pesquisados os patotipos EPEC (enteropatogénica),
EIEC (enteroinvasiva), ETEC (enterotoxigénica), STEC (verotoxigénica) e
EAEC (enteroagregativa). Foram adquiridas 30 amostras de cada tipo de
queijo, em supermercados, durante um periodo de 6 meses, perfazendo 5
amostras de cada queijo por més e totalizando 60 amostras analisadas.
Cinco colbnias foram selecionadas aleatoriamente das amostras positivas e
submetidas a extracdo de DNA bacteriano. Em seguida foram efetuadas
duas reacdes de PCR multiplex, uma para detectar genes responsaveis pela
producéo de toxina termolabil 1 (LT1) e 2 (LT 2), toxina termoestavel
(ST1), verotoxina (VT1 e VT2) e 0 gene que codifica a adesina intimina
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(eae); e outra para detectar o gene ipaH do plasmidio de invaséo (pInv) e o
gene aaTa do plasmidio pAA da aderéncia agregativa (AA). Foi detectada a
presenca de E. coli em 30% e 43,3% das amostras de queijo coalho e ricota,
respectivamente. Para o0s genes presentes nas cepas ETEC, o ST1 foi
encontrado em 100% das col6nias, enquanto que o LT1 foi encontrado em
17 colbnias (15,5%). Sessenta e nove col6nias (62,7%), sendo 66,7% de
queijo coalho e 60% ricota, apresentaram o fragmento correspondente ao
gene eae, que codifica a adesina intimina, presente nas cepas EPEC e
EHEC. Quanto aos genes LT2 e VT, todas as amostras foram negativas.
Cento e seis colonias (96,4%), sendo 100% em queijo coalho e 93,8% em
ricota, apresentaram o fragmento correspondente ao gene Eagg, presente
nas cepas EAEC. Contudo, ndo foram encontrados fragmentos referentes
ao gene Einv. Portanto, foi possivel identificar cepas de E. coli dos
patotipos EAEC e ETEC, além do fragmento correspondente ao gene eae,
presente nas cepas EPEC e EHEC, o que pode representar um potencial
risco a saude dos consumidores.
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