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Resumo

As inovacdes proporcionadas pela reducdo de tamanho das particulas
tornam o estudo de materiais nanomeétricos de enorme importancia. As
nanoparticulas metalicas apresentam propriedades de interesse para
diversas aplicacdes tecnologicas e tém sido estudadas pelo excelente
potencial antimicrobiano e antifingico. Nanoparticulas de 6xido de zinco
podem ser obtidas por diversos métodos, resultando em nanocristais de
tamanho e morfologia diferenciados, influenciando seu potencial de acdo
antimicrobiana. O Staphylococcus aureus é uma bactéria Gram positiva,
sendo que algumas cepas produzem toxinas proteicas termoestaveis
responsaveis por causar intoxicacdo alimentar. O objetivo desse estudo foi
avaliar a atividade antimicrobiana de nanoparticulas de 6xido de zinco
obtidas via processamento sologuimico sobre o Staphylococcus aureus. As
nanoparticulas de 6xido de zinco foram sintetizadas em baixas
temperaturas e em curto tempo de reacdo, sem adi¢ao de agente
estabilizante, obtendo nanobastdes de cerca de 40 um. Dispersdes das
nanoparticulas em agua Milli-Q (0.5; 0.1; 0.05 e 0.01 mg/mL) foram
preparas com auxilio de banho ultrassénico e as concentracdes foram
avaliadas em relacdo a acdo antimicrobiana pelo método de difusdo em
discos de papel e diluicdo em caldo. Para isso, foi realizado o crescimento
microbiano durante 72 h, sendo determinada a Concentracdo Minima
Inibitéria (CMI) e a Concentragdo Bacteriostatica Minima (CBM).
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Observou-se que o halo de inibicdo do crescimento microbiano ao redor
dos discos foi crescente com 0 aumento da concentracdo de nanoparticulas.
A CMI e CBM foram estabelecidas em 0,5 mg/mL e 0,05 mg/mL,
respectivamente. O crescimento, utilizando CMI, ndo apresentou células
viaveis ao término de 24 h de incubacéo, enquanto o controle negativo
(agua Milli-Q) alcancou uma contagem de 10" UFC/mL. Os provaveis
mecanismos de ac¢do antimicrobiana séo a inducéo do stress oxidativo
devido a geracdo de espécies reativas de oxigénio, o acumulo de
nanoparticulas na membrana bacteriana e/ou a liberagéo dos ions Zn*2. O
método sologuimico proposto mostrou-se ser eficaz para obtencéo de
nanoparticulas de 6xido de zinco com acdo antimicrobiana frente ao
Staphylococcus aureus, mesmo em concentragcoes baixas, ampliando o
interesse da sua aplicacdo em embalagens para a garantia da seguranca dos
alimentos.
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