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Resumo

O mel é utilizado desde a antiguidade como alimento e considerado como
parte da medicina tradicional. Os meis além de serem importantes pelas
propriedades nutricionais destacam-se pelas propriedades funcionais e
bioldgicas como atividade antioxidante, anti-inflamatoria, antitumoral e
antimicrobiana, podendo ser utilizado para a prevencéo de doencas e
promocao da saude. As abelhas indigenas sem ferréo sao nativas da regido
do Parané e seus meis séo bastante apreciados possuindo um preco de
mercado superior ao mel de Apis. Neste estudo avaliamos a atividade
antibacteriana de dois méis de abelhas indigenas sem ferrdo contra
bactérias de importancia alimentar. Os méis de Scaptotrigona bipunctata
(SB) e S. postica (SP), coletados na regido de Londrina-PR e Maua da
Serra-PR foram diluidos em agua destilada, esterilizados em filtro com
poros de 0,22 um e testados contra Staphylococcus aureus ATCC 25923,
Enterococcus faecalis ATCC 29212, Escherichia. coli ATCC 25922 e
Salmonella enterica sorovariedade Enteritidis ATCC 13076. Para a
avaliacdo da atividade antibacteriana foram realizados os testes de poco-
difusdo em agar e determinacéo da concentracdo inibitoria minima (CIM).
Para a analise cinética do efeito antibacteriano foi construida uma curva de
crescimento e morte. Para 0 mel SB, os didmetros dos halos de inibicéo
variaram entre 23 e 25 mm, e a CIM foi de 0,62 e 1,25 % para S. aureus e

Referéncia:

Erick Kenji Nishio, Mariane Trizotti Krupiniski, Renata Katsuko Takayama Kobayashi, Edson Aparecido Proni, Gerson
Nakazato. Avaliacdo da Atividade Antibacteriana de Dois Méis de Abelhas Indigenas Sem Ferrdo Contra Bactérias de
Importancia Alimentar. In: Anais do 12° Congresso Latinoamericano de Microbiologia e Higiene de Alimentos -
MICROAL 2014 [= Blucher Food Science Proceedings, num.1, vol.1]. S&o Paulo: Editora Blucher, 2014.

DOI 10.5151/foodsci-microal-279

25



E. faecalis, respectivamente. Para E. coli e S. Enteritidis, os halos de
inibicdo variaram entre 14 e 25 mm, respectivamente, e a CIM foi de 5 %
para ambas. Ja para o mel SP, os halos de inibigdo variaram entre 22 e 28
mm para S. aureus e E. faecalis, respectivamente, e a CIM foi de 1,25 %
para ambas. Ja para E. coli e S. Enteritidis, os halos de inibi¢do foram de 14
mm e CIM de 5 % para ambas. Pela curva de crescimento e morte, pode-se
observar eliminacéo total do crescimento bacteriano em 7h de incubacéo
para ambos 0s méis. Tais resultados comprovam que os méis de abelhas
indigenas sem ferrdo testados apresentam uma boa atividade antibacteriana
ressaltando o beneficio deste produto natural que pode ser utilizado como
ingrediente para diferentes alimentos, alem do possivel uso para
conservacgéo de alimentos em substituicdo aos antimicrobianos comerciais
que causam uma pressao seletiva, resultando no surgimento de micro-
organismos multirresistentes.

Palavras-Chave: Atividade antibacteriana, Abelhas indigenas, Mel

Agéncia de Fomento: CAPES, UEL.

26





