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Resumo 

A crescente preocupação com a qualidade microbiológica dos alimentos 

tem aumentado o interesse por filmes antimicrobianos. A embalagem 

antimicrobiana é um tipo promissor de embalagem ativa que apresenta 

substância antimicrobiana incorporada ou imobilizada no material da 

embalagem que é capaz de eliminar ou inibir micro-organismos 

deterioradores e/ou patogênicos. O objetivo deste trabalho foi desenvolver 

e avaliar a atividade antimicrobiana de filmes à base de amido de batata 

com adição de óleo essencial de orégano (Origanum vulgare), cravo-da-

Índia (Syzygium aromaticum) e inula (Inula helenium L.). Os filmes foram 

elaborados conforme a técnica de casting. A concentração de óleos 

essenciais utilizada foi de 1%. Foi avaliado o efeito antimicrobiano, da área 

da inibição do crescimento contra Salmonella typhimurium, Bacillus 

cereus, Staphylococcus coagulase positiva, pelo método de difusão em 

disco. Com base nos dados obtidos do diâmetro de inibição nos filmes com 

óleo essencial de cravo, oregano e inula, uma análise da variância foi 

realizada para avaliar diferenças entre os filmes e entre cepa bacteriana 

testada. Os filmes de amido sem a presença de óleos essenciais não 

apresentaram halo de inibição, e também não houve o crescimento dos 

micro-organismos avaliados sobre os filmes. Os filmes de amido com óleo 

essencial de inula apresentaram propriedade inibitórias apenas contra 

Staphylococcus coagulase positiva e Bacillus cereus, com pequenos halos 
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de inibição. Houve diferença significativa entre os 4 tipos de filmes 

adicionados de óleo essenciais. Os filmes com óleo essencial de orégano 

apresentaram inibição, sendo que em torno do filme e até sobre ele não 

houve multiplicação dos micro-organismos, diferente do comportamento 

do filme controle (sem óleo essencial). Segundo os resultados, os óleos 

essenciais de orégano e cravo podem liberar compostos ativos para 

prevenir e controlar o crescimento de patógenos em alimentos. Com isso 

podemos concluir que os óleos essenciais de cravo e orégano na preparação 

de filmes de amido, podem ser considerados antimicrobianos. 
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